


Matbordet ér en plats dér nira och kéira samlas.
Platsen ddr minnen skapas badde goda savil som trékiga.
En samlingsplats dér alla dr idel ora, och allt annat laggs at sidan.
Nyheten om ens forsta barn, en forlovning, skvaller, hemligheter eller helt enkelt hur dagen varit.
Vi 6ppnar och delar med oss vid just det, matbordet.

Vi dr Matstudion, med ménga ars erfarenhet inom matlagning till stora likvil sma sillskap. Malet
for oss ér att skapa en fantastisk matupplevelse pa bra ravaror utan krangel. Det kan handla om
brollop, dop, minnesstund eller helt enkelt en fest med sina vanner. Lat oss hjélpa er att fokusera pa
att ha en minnesvérd dag utan att tinka pa allt som behdver ordnas infér maten till er och era géster.

Vi jobbar med nédrproducerade ravaror i sa stor utstrickning som det dr mojligt, vi haller god
kontakt med ménga av véra producenter och bonder dér ute for att sidkerstilla god kvalitet pa det
som vi levererar pé era tallrikar.

”Sharing is caring” dr ett maltidsconcept vi dlskar och som varit otroligt uppskattat genom aren.
Istdllet for att stélla upp en stor buffé dér de sista personerna som stér i kon far skrapet sa tycker vi
det ar trevligare att f4 maten serverad till bords pa fat och i skélar, detta bidrar till att middagen blir
mer av en aktivitet och att det pratas mycket kring matbordet.

Vi serverar gérna pa fat och i skalar s& det hdnder nagot vid bordet, sjalvklart kan vi ordna med
tallriksserveing ocksa men dé blir oftast personalbehovet storre.

Priserna kan variera beroende pa tillgang av ravaror da vi handlar s& mycket som mojligt lokalt,
detta har vi en dialog om. Vissa ravaror kan dven variera beroende pa sdsong.



Sharingpaket ett

Snittar

Skagenrora i crustader med picklad rodlok

Tunnbrodsrulle med rokt viltkott och pepparrot

Len hummus pa brod med semitorkade tomater och friterad basilika

Till middagen

Toskrygg med sandefjordsds

Ortbakad fliskytter eller kyckling med dragonmajonnis

Saltrostad potatis

Ugnsrostad spetskal

Bladsallad med sdsongens gronsaker som toppas med balsamicovinigrett
Inlagd rodlok

Efter middagen
Mjolkchokladpannacotta med stekt vitchoklad och syltade korsbar

Sharingpaket tva

Snittar

Rabiff serveras pa friterat rispapper med rostad sesammajonnds och varlok
Sashimi pa salmalax serveras med wasabikrim

Vietnamesiska vérrullar med sojastekt svamp och krispiga gronsaker

Till middagen

Dygnsbakad karré eller kyckling glacerad med szechuanglace
Lax mjukbakad med soja och rostade korianderfron

Rostade gronsaker med citrus och chili

Ljummen nudelsallad

Kimchi

Chilipicklad gurka

Efter middagen
Créme caramell pd kokos och lime

Sharingpaket tre

Snittar

Lufttorkad skinka med balsamicosirap och torkade oliver
Bruschetta med tomat, rodlok och mozarella
Gorgonzolakrdm i krustad med fikonmarmelad

Till middagen

Porchetta med oOrter, vitlok och fetaost serveras med rosmarinsky
Sotad torsk med caponata pa kronértskocka eller kyckling scarpariello
Svamprisotto med peccorino och timjan

Rostad potatis med varvad i periljepesto och vitlok

Marinerade oliver

Focaccia med rosmarin och soltorkad tomat

Efter middagen
Tiramist



Priser

Sharingpaket 695kr/person for catering pd annan ort, For sharingmiddag pa Matstudion pa
Terrassen 795kr/person

CateringKock pa plats 650kr/timme

CateringServis pa plats 450kr/timme

Nér det kommer till personal kan ni spara en del av pengarna ifall ni hittar ndgon som vill hjélpa till
under festligheterna, forslagsvis kan det vara ndgon som star i baren efter middagen. Sjélvklart kan
vi ordna med all personal vid behov men det blir siklart en kostnadsfraga. Vi kommer dock vara
minst en kock och en serveringsansvarig pa plats.

Vi har mycket god erfarenhet med att kombinera mat och dryck och hjilper gérna till med att hitta
ratt smaker, vi kan rekommendera drycker i olika prisklasser fran exempelvis systembolaget {for att
para ihop med den mat ni véljer.

Vi har {or nirvarande inte ndgon extra uppsittning med porslin, glas och bestick men det finns flera
aktorer det gar att hyra av. Manga festlokaler har ofta sin egna uppsittning som man fir lana men
om man ska ha det hemma kan det vara bra att hyra, vi hjdlper er med berékning pa den uppsittning
av servis som behovs.

Det tillkommer en evenemangskostnad som ska ticka personalbehov och farden till och frdn
platsen, samt ifall vi behover inforskaffa ndgon extra utrustning fér den middagen ni 6énskar men
detta diskuteras oss emellan.




